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Laurent Jeannin marie le chocolat avec des ingrA©dients insolites

https://www.actualites-news-environnement.com/35059-laurent-jeannin-marie-le-chocolat-avec-des-ingredients-insolites.html

Croquez dans du chocolat. Il se marie bien avec la citronnelle et la truffe noire selon Laurent Jeannin, chef
ptissier du restaurant Epicure au Bristol. Laurent Jeannin, le chef ptissier qui officie au restaurant trois
A©toiles Epicure au Bristol situA© A A Paris, mA®©Ilange la citronnelle, la truffe noire et le chocolat. Ce
sont des ingrA©dients qui se marient bien ensemble.
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